7. Woche vom 09.02. — 13.02.2026

Mit Kennzeichnung der Zusatzstoffe, der Fleisch- und Fischart.

Montag Dienstag Mittwoch
(B0 (B0, (B0,
SuRkartoffel-
cremesuppe
Dinkelvollkornbrei
Zimt-Zucker
Geflllte Pfannkuchen Paprika-Hahnchen- Erbseneintopf
mit Spinat geschnetzeltes® mit Gefligelwurstscheiben
Bechamelkartoffeln3 Reis E.23:4.8
Heidelbeerquark Obst™®) Dinkelbrétchen
Himbeerjoghurt
Gefliigelballchen©P Kartoffelwedges
in Rosmarinjus Joghurt-Dip
Vollkornreis Méohrenstick
gedunstete Erbsen und Himbeerjoghurt
Mohren

Heidelbeerquark

Anderungen bleiben vorbehalten - Wir verwenden ausschlieRlich Fisch
Guten Appetit! aus nachhaltigem Fischfang.

ﬁ:\ A = Schweinefleisch
~

B = Rindfleisch

C = Hahnchenfleisch
D = Truthahnfleisch
E = Putenfleisch

F = Seelachs

G = Lachs

H = Hering

| = Scholle

e

1. mit Farbstoff

2. mit Konservierungsstoff

3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Nitritpokelsalz/Nitrat

5. mit Geschmacksverstarker

6. geschwarzt

7. gewachst (*betrifft nur unsere Zitrusfriichte)

8. mit Phosphat ‘?‘
9. mit SiRungsmitteln G

10. enthélt Phenylalaninquelle
11. kann bei GbermaRigem Verzehr abftihrend wirken

IE
g

Donnerstag Freitag

Kartoffelgratin
Méoéhrensalat mit Orangen-
Zitronen-Dressing
Vanillepudding

£a

Schweinebraten” Penne-Nudeln
in BratensofRe Sahnesole
Z6pfli-Nudeln mit Putenschinken&2348
gedunsteter Mais Mischsalat HipHop
Obst™® Krauterdressing
Schokopudding

Seelachsfilet im Backteig™®

Kartoffelpuiree®
gedinstete Méhren
Obst’®)

BIO-Menii: Die mit diesem Zeichen gekennzeichneten Menis stammen zu 100 % aus
biologisch/6kologischem Anbau.

D-HE-006-15409-B Kontrollnummer der Kontrollstelle DE-OKO-006

Die Meniis mit dem W%]-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas”
sowie dem , DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.




