Anderungen bleiben vorbehalten -
Guten Appetit!
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Geflllte Pfannkuchen
mlt SpinatGG-W,Ei,M,Sel
Bechamelkartoffeln™-Se!
Heidelbeerquark™

Gefligelballchen®C-W EiSenM
in Rosmarinjuss®!
Vollkornreis
gedinstete Erbsen und
MohrenS®
Heidelbeerquark™

Ei = Ei

Er = Erdnuss
F = Fisch

K = Krebstiere
L = Lupine

M = Milch

Sel = Sellerie
Sen = Senf
Ses = Sesam

23. Woche vom 01.06. — 05.06.2026

Mit Kennzeichnung der Allergene

Dienstag

IE

Paprika-
Hahnchengeschnetzeltes
Sel,M
Reis
Obst

Lachs in SenfsoRefMSelSen
Kartoffeln
Mischsalat HipHop
Joghurt-Dressing"-Sen

Obst
e

So = Soja Sch-Ca = Cashewkerne
S02 = Schwefeldioxid Sch-Ha = Haselnuss
W = Weichtiere Sch-Ma = Mandel

GG-W = Weizengluten Sch-Mc = Macadamia

GG-R = Roggengluten Sch-Pa = Paranuss
Sch-Pe = Pekannuss
Sch-Pi = Pistazie
Sch-W = Walnuss

GG-Gerste = Gerstengluten
GG-H = Hafergluten
GG-D = Dinkelgluten
GG-K = Kamutgluten

Mittwoch

[£]

Erbseneintopf (Kartoffeln,
Méhren, Sellerie) mit
Gefliigelwurstscheiben®®
Dinkelbrétchen
GG-D, GG-Gerste, GG-W, GG-R, Ses

Himbeerjoghurt

Kartoffelwedges®cW
Joghurt-DipM-Se!
Méhrenstiick
Himbeerjoghurt"

Hinweis: Aufgrund des
Produktionsprozesses kénnen
wir nicht ausschlieRen, dass
in unseren Speisen Spuren
von allen kennzeichnungs-
pflichtigen Allergenen .
enthalten sein kénnen. "’

G

Sch-alle = alle Schalenfrichte

Donnerstag Freitag
(Bi)
Feiertag
]
Feiertag
Feiertag Beweglicher

Ferientag

BIO-Menii: Die mit diesem Zeichen gekennzeichneten Meniis stammen zu 100 % aus
biologisch/6kologischen Zutaten.

Die Mens mit dem [W]-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in
Kitas” sowie dem , DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung eV. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert.
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