24. Woche vom 08.06. — 12.06.2026

Mit Kennzeichnung der Zusatzstoffe, der Fleisch- und Fischart.

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
= (eec) (B0, (B0, (B
Kasespatzle Gemluse-
Sahnesole geschnetzeltes
Méhrenstiick mit Mais, Erbsen, Paprika
Schokopudding Kartoffel-Mohren-Stampf

EI Obst ’E

Gratinierte GrielRkl63chen
in TomatensofRe

Fischburger mit
selbstgemachter Remoulade

Rindercevapcici®
in Balkangemise

Rindergulasch®
mit Mohrenscheiben

mit griinen Bohnen, Gurkenstiick Farfalle-Nudeln (a"?(S ex;ra: Eisihf.rtikﬁde"eF’
Paprika, Erbsen Obst’®) Vanillepudding ol
Reis Gurkenstick
Bananenjoghurt® E‘ Kirschquark
Seelachs in DillsoRe Rinder-Maultaschen® Chicken Nuggets® Putenfleischk&asef 2348
Kartoffeln3 in cremiger Kasesolle Reis in BratensolRRe
ediinstete Erbsen und Mischsalat ChaCha selbstgemachter Ketchup Reis
9 Méhren mediterranes Essig-Ol Gurkensalat mit gedlnsteter Mais
: Dressing Rahmdressing Kirschquark
3
Bananenjoghurt Obst’® Obst )

. mit Farbstoff

. mit Konservierungsstoff
A = Schweinefleisch . mit Antioxidationsmittel
B = Rindfleisch . mit Nitritpékelsalz/Nitrat

Wir verwenden ausschlieRlich Fisch 1
2
3
4
C = Hahnchenfleisch 5. mit Geschmacksverstarker
6
7
8
9

aus nachhaltigem Fischfang.

Anderungen bleiben vorbehalten -

it!
Guten Appetit! BIO-Menii: Die mit diesem Zeichen gekennzeichneten Meniis stammen zu 100 % aus

biologisch/6kologischen Zutaten.

D = Truthahnfleisch . geschwarzt

E = Putenfleisch . gewachst (*betrifft nur unsere Zitrusfriichte)

F = Seelachs . mit Phosphat ‘?’
G = Lachs

H = Hering
| = Scholle

Die Mens mit dem [W-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas”
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fuir die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen

mit SiBungsmitteln ¢ Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

10. enthalt Phenylalaninquelle
11. kann bei ibermaRigem Verzehr abfihrend wirken




