Anderungen bleiben vorbehalten -

Guten Appetit!

Dienstag

B (B

Ravioli mit Kase-

Basilikum-Flllung
in Tomatensole
Brombeerquark

o]

Seelachsf in Ciabatta
Bechamelkartoffeln?
Chinakohl-Mdhren-Mais-
Salat
Rahmdressing

7(*)
@ Obst

Hihnerfrikassée®
mit Spargel und Erbsen
Reis
Obst’®)

Geflligel-Cevapcici®E
in BratensoRRe
Kartoffeln®
gedinstetes Gemluse
(Blumenkohl, Brokkoli,
Méohren)
Himbeerjoghurt

Wir verwenden ausschlieRlich Fisch
aus nachhaltigem Fischfang.

A = Schweinefleisch

25. Woche vom 15.06. — 19.06.2026

Mit Kennzeichnung der Zusatzstoffe, der Fleisch- und Fischart.

Mittwoch

Champignonragout
mit Lauch
Spatzle

Himbeerjoghurt

o

Rinderkl6Rchen®
in Paprikagemise
Spiral-Nudeln
Brombeerquark

. mit Farbstoff
. mit Konservierungsstoff
. mit Antioxidationsmittel

B = Rindfleisch

C = Hahnchenfleisch
D = Truthahnfleisch
E = Putenfleisch

F = Seelachs
ZAUG) =
2 H = Hering
| = Scholle

1

2

3

4. mit Nitritpokelsalz/Nitrat
5. mit Geschmacksverstarker
6. geschwarzt

7. gewachst (*betrifft nur unsere Zitrusfriichte)

8. mit Phosphat ‘?’
9. mit SGRungsmitteln G
10. enthalt Phenylalaninquelle

11. kann bei ibermaRigem Verzehr abfihrend wirken

Donnerstag Freitag
(B (B
Gemlsereis mit Paprika, Kartoffelgratin
Mo&hren, Sojabohnen mit Mais und Mohren
Sour Cream Vanillepudding
Obst

Hahnchenkeule® Schweinegeschnetzeltes”

in Rahmsole Spatzle
Schleifchennudeln gedinstete Méhren
gedunsteter Mais Schokopudding
Obst’®)

BIO-Menii: Die mit diesem Zeichen gekennzeichneten Men(s stammen zu 100 % aus
biologisch/6kologischen Zutaten.

Die Mens mit dem [W-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas”
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fuir die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fur Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.




