26. Woche vom 22.06. — 26.06.2026

Mit Kennzeichnung der Zusatzstoffe, der Fleisch- und Fischart.

IE Obst’®

Bergkasenocken
in Tomatensole
Mischsalat Rumba
Joghurtdressing
Obst’®

Dressing
Vanillepudding

Hahnchenfilets®

in Bratensol3e
Spatzle

Paprikastiick

Vanillepudding

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
® o o ) L
Vegetarische Tomatencremesuppe Krauterquark
Maultaschen Milchreis Kartoffeln
in Spinatkésesolle Zimt-Zucker Mohrensttck
Erdbeerquark Kirschjoghurt
Seelachshappen® Rindergeschnetzeltes® Kartoffeltaschen Hahnchen
in Petersilienpanade Reis Paprika-Bechamel-SoRe Cordonbleu®P34#8
Kartoffeln® gedinstetes Gemiuse Eisberg-Radieschen- Bechamelkartoffeln?
Sahneerbsen (Méhren, Blumenkohl, Salat ) gedinsteter Mais
Bananenjoghurt® griine Bohnen) Mediterranes Essig-Ol- Erdbeerquark

Vollkornnudeln
Rinderbolognese®
Gurkenstiick
Obst’®

Ferienbeginn

[

Anderungen bleiben vorbehalten - Wir verwenden ausschlieRlich Fisch 1. mit Farbstoff
- ) ) . .
Guten Appetit! aus nachhaltigem Fischfang. 2 mft Kon.servvwer.ungss.toffl BIO-Menii: Die mit diesem Zeichen gekennzeichneten MenUs stammen zu 100 % aus
m A = Schweinefleisch 3. mft AI.WtI.OX\.qatIOnSmITZte biologisch/6kologischen Zutaten.

B = Rindfleisch 4. mit Nitritpokelsalz/Nitrat
C = Hihnchenfleisch 5. mit Geschmacksverstarker
D = Truthahnfleisch 6. geschwarzt
E = Putenfleisch 7. gewachst (*betrifft nur unsere Zitrusfrichte) Die Mendis mit dem [%]-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas”
F = Seelachs 8. mit Phosphat sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen

ZAUG! i

H = Hering

G = Lachs 9. mit SGRungsmitteln
10. enthalt Phenylalaninquelle
11. kann bei UbermaRigem Verzehr abfuhrend wirken

Gesellschaft fur Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.



